Alkoholmcreic (Getranke

0,50 IAPFcl; Orangc; Multivitamin; Johannisbeere € 4,00
0,30 | / wetschke € 4,00
0,50 Rote T raube € 4,00
0,30 | Marille € 4,00
0,50 | Fruchtsaf’c gesPritzt € 3,80
0,30 | Fruchtsaft Wasser € 3,60
0,50 | Fruchtsaft gespritzt € 4,80
0,50 | Fruchtsaft Wasser € 4,60
Hausgcmachtc Safte (Sirup)

0,5l Hausgcmachtcs Zirben-K racher € 4,20
CSiruP Soda, /itrone, Minze)

O,}l Hausgcmachtcs Zirbcn-—Krachcrl € %20
0,5l Hausgcmachtcs Holler-K rached € 4,20
0,5l Hausgcmachtcs Holler-\Wasser € 4,00
O,}l Hausgcmachtcs Hollcr~KracI1cr| € %20
0,3l Hausgcmachtcs Holler-Wasser € 3,00
0,3 Cola, Fanta, SPritc, Almdudler, SPczi €410

APc ritif

Campari— Orangc € 5,80
Campan’-— Soda € 5,30
1 Glas Fcr]spicl - Kolkmann €5,50
1 Glas Schilcher Frizzante ~ Klug € 5,50
APcrolsPritzcr (50&8, WeiBwein, Frosecco, Minze) € 6,90
Hugo (Soda, Weikwein, Prosecco, Ho]undersirup) € 6,90

4 I Gin T onic € 13,00



Ogcnc Rot-\Weine

L weigelt - K erschbaum 1/8 € 6,%0
Blaufrankisch - K erschbaum i/8 € 6,50
CUVCC Rotcr O!(tObcr - SCI'"' (Zweigc|t, Mcr[ot, Finot Noir, St. | aurent) ]/8 € 6,5 O

Offene Weis-\Weine

Wclschricsling - rummer i/8 € 5,50
Griiner Veltliner - Mehofer i/8 € 5,50
Chardonnag ~Hebenstreit i/8 € 5,50
Bier
Pils/ Radler 0,3l €410
Pils/ Radler 0,5l € 5,10
Pfiff € 3,30
0,3 € 4,20
0,5l €5,10
0,5 (36sser alkoholfrei 0,3] Flasche € 4,20
0,5 Maisel Weizenbier alkoholfrei € 5,10
0,5 Kbnig Ludwig Weizenbier € 5,10
0,5 | rummer [Jerbstbier € 5,10

Heimische- Regionalc Schni pse

2 cl Zirbe € %50
2 chraPPa € 6,90
2d APFcl im [ ichenfass ~ K erschbaumer € 4,90
2l Vogclbccrc - K erschbaumer € 7,50
2 o Kirschlikor €73,50
2d Obstlcr € 35,50
2cd Marille €3,50

2 | Williamsbirne € 3,50



VorsPeiscn

Hausgcréuchcrtc Hirschkeule (Rezept des Seniorchefs)
mit Butterrose und rﬂolzogen-Bauernbrot

Rehterrine
mit Preiselbeeren und einge]eg’cen ]:eigcn -~
an herbstlicher Sa]atgamitur

Hausgcbciztcs Saiblingsﬁlct
mit Di”semcsauce, Putter und hausgemachtem T oastbrot

5chwaigcrs Vorspciscntcucr
mit gcbciztem Saiblingsmct, hausgeréuchcr’ce Hirschkeule,
Rehterrine mit Freise!beeren und hausgemachtem (Geback

Feine Suppcn aus dem K essel

HirschcrcmcsuPPc
mit (semiisestreifen und (GrieBnocker!

Kréf:tigc Gamssuppc
mit chcrknéde]

Rotc KﬂbcnsuPPc
mit Obershaube und WeiBbrotchiPs

CrcmcsuPPc vom K iirbis
aus dem eigenem Garten, mit Kcm(’jL Obers}'laube,
Weifibrotchips und gebratenem Spcck

€ 13,90

€ 10,50

€ 13,90

€ 13,90

< 7,90

€5,90

€7,50

€ 7,50



Fisch

(Gebratenes Saiblingsmet aus der [Tischzucht K ainisch
auf Wurze]gemijse mit Rahmpolenta € 24,20

Feines vom [Federwild,

aus den heimischen Waldern

(Gebratene [Fasanenbriistchen im 5Pcckmantcl

mit Apfel und Mais geycij”t, n kré}ctiger PBeerenauslesesauce

serviert mit gcbratcnen Erclép{:c”aibchcn, Freisclbeeren

und glacier’cen Weintrauben € 24,70

Schwaigcrs Wildvariation
mit gcbratener f:asancnbrust, Rehmcts und gegri”tcm Wilc{schwcinkotclctt,
auf einer zarten Peerenauslesesauce,

serviert mit Braterc]épcel und Rotkraut € 28,90

Vom Feld cml:){:chn wir

]m C]anzcn gebratcncs ]”‘lascnrﬁc‘ccmcilct
in Finot~Noir~Saucc, mit glacier’cen AP{:elscheiben,
gcbratcncm Speck und Braterdéplceln € 29,20



Zartcs vom Rch

/ art-rosa gebratene Rehfilets
in Madeirasauce mit Kré’uterseitling~5€rvietten1<néde!, eingeleg’cen
Weichscln, MaroniPUree und Rotkraut € %6,50

Rehschnitzer ,Marizza®
gebacken mit Mandelsplitter, serviert mit But’cererc{épgel
und kleinem Blatsalat € 22,90

Rc[‘rsclﬂlégcl nach Art des Hauscs
mit Semmelknadel, Preiselbeeren und Rotkraut € 22,50

Feines Rc[‘uragout in chigc]tsauec
mit Butternockerln und Freiselbeeren € 21,90

Gcbratcncs Kchr&jﬂchcn
geﬁi”t mit SPeck, / wiebel und [Trischkise, an Heidelbeer~Rotweinsauce
serviert mit ErdéPFelgnocchi . Rotkraut und Preiselbeeren

€ 25,70



Vom Kénig unserer Wéldcr, dem Hirschen

cmPFchn wir..

/art-rosa 5cgrilltcs Hirschsteak
auf Eierschwammer]ragout, mit Sauerrahmerdépﬁe!,
Kréuterbutter) eingelegter Birne und Rotkraut

Hirschroulade nach Bohmerwald Art
mit Serviettenknc'jclel, Rotkraut und Freise”peeren

(Gebratenes Hirschschnitzer in Burgundcrrahmsaucc
mit Tag]iate”e und Freise”)eeren

Gulasch vom Hirsch

mit SCmmcnméc}c] und Preiselbeeren

Jagap{:andl
Hirschkalbsfiletscheiben in Filzsauce,

mit Buttemocker]n und Preiselbeeren

€37,90

€ 22,90

€ 21,90

€21,90

€25,70



Vom Wildschwein

Wildschweinbraten vom f:risc['nling
mit Semmenmc'jde!) Freiselbeeren und Rotkraut

(Gebratenes f:rfscHing- Wildschweinkotelett in Natursauce
mit Braterdépmcel und Rotkraut

A}tcrnativc zum Wild

Wiener Schnitzel vom K alb
mit mitgebratenen Erdépfel

Gcbackcnc Hﬁhncrbrust
mit Braterclépceln

SPinatkéclcrl
tiberbacken mit Bergtilsiter,
n Knoblauchsaucc und gcc{émpg’cen Broccoli und Karotten

€ 21,90

€ 24,70

€25%,90

€ 15,90

€ 17,90



Hausgcmachtc MchL und SUﬁspciscn
Dunklcs 5cho|<o|adcnmouasc

mit frischen Peeren

Mohmﬁisparf:ait

mit Vanillesauce und lauwarmen /wetschken

Creme E)rillcc
mit Schlagobers und frischen Peeren

E_ispa|atsc]’rinkc
mit hausgemachtcm \/ani”eeis und Sch]agobcrs

5Pagat1<rapmccn
mit hausgemachtem \/ani”eeis, Freiselbeeren und SCHagobers

Vani"ccis

mit Kastanienpijree und SCHagobers

Késctc"cr
Camenber’c rosso, Osterkron und EnnstaLcamenber’c

mit Weintrauben und hausgemachtem Rosenblutengelee

A"crgc n-|nformation:

*ine Ncrmung cho]gt, wenn die bezeichneten Stolclcc oder
daraus hcrgcstc“tc E_rzcugnissc a[sZutatcn im E_ndprodukt enthalten sind.

€10,90

€ 10,50

€ 11,90

€ 7,50

€ 7,90

€ 7,90

€9,90

* Die Kcnnzcicl’mung der 14 r"‘laupta”crgcr\c cholgt entsPrcchend den gesctz[ichcr\ ‘\/orschrhcten

(E_(/I~Lebensmitte[imcormationsvcrorc{nur\g 1169,/2011).
Fs gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe,

die Lebcnsmitte]a”ergien oder Unvcrtrégliclﬁkeiten auslésen kénnen.

* T rotz sorefalticer [Herstellung unserer (Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten / utaten,
gralug g g

Spurcn anderer Stomcxce enthalten sein, die im Froduktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Wirgehen auf die Bcdijrf:nisse von spczie”en Ernéhrung&cormcn ein.

Gerne klsren wir Sie bczﬂglich A”crgene in unseren Gerichten auf und emPFeHen ]hnen A[ternativcn.

Fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.



